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Les enjeux de l’écriture

« Pour comprendre, il faut produire de la signification et 
non seulement la recevoir. » (Viviane Bouysse)

• Dans les tâches d’écriture, plus que de lecture, l’élève doit mobiliser son 
attention.

• L’écriture note le langage.
• Quand on écrit, il faut rester attentif à la fois au sens, au langage et à la 

langue.
• Écrire aide à comprendre en quoi consiste l’acte de lire.
• Le langage devient un objet qu’il faut manipuler et que l’écriture permet de 

manipuler consciemment



Les enjeux de l’écriture

« Il faut écrire le plus tôt possible et surtout avec les enfants 
qui ne sont pas encore entrés dans l’écrit, ne serait-ce 
qu’une phrase. Cet exercice sera beaucoup plus efficace 
que des heures de lecture. » André OUZOULIAS

• L’écriture fréquente aide à mémoriser les petits mots dépourvus de 
charge sémantique

• Ecrire oblige à constamment naviguer entre les microstructures (les 
plus petites unités, lettres, syllabes, mots) et la macrostructure (sens 
global), en passant par les mésostructures (groupes de mots et 
phrases)

• Écrire son texte aide à mémoriser les découvertes faites sur l’écrit





Les enjeux de l’écriture

« Quand on reprend systématiquement les enfants en
échec en lecture avec de la lecture, on va dans le mur. La
modalité la plus efficace c’est l’écriture accompagnée : pour
faire le bruit des lettres, il faut utiliser ses oreilles autant
que ses yeux. » (Mireille Brigaudiot)

• L’écriture conduit naturellement à l’épellation (inscription des lettres 
les unes après les autres)

• C’est la main du jeune écriveur qui structure le regard du jeune 
lecteur (de gauche à droite)



Les enjeux de l’écriture

« L’ensemble de ces activités représente un coût cognitif 
très élevé, davantage encore que d’autres activités 
complexes comme la lecture. » 

(Michel Fayol, 2013).



TRAITEMENT DES REPONSES D’EQUIPE AU QUESTIONNAIRE



Quelles activités d’écriture les élèves pratiquent-ils dans les classes?

Copie 
différée

0 10 20 30 40 50 60 70

Copie directe

Copie différée

Dictées (dictée frigo, dictée négociée, dictée …

Encodage

Compléter un texte

 Ecriture en relation avec un texte lu

Ecriture de poésie

Ecriture de message à destination d’un…

Ecrits réflexifs

Recettes

Récits

Modes d’emploi



A quelle 
fréquence?

7%

31%

23%

39%

Une fois par jour Une à plusieurs fois par jour

Une fois par semaine Une à plusieurs fois par semaine



Le plus important dans la mise en œuvre d’une séquence de rédaction
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La consigne d’écriture

L’anticipation, la préparation à l’écriture

L’étayage

Les modalités de travail

La phase de rédaction

La révision orthographique

La phase de réécriture, d’amélioration de l’écrit

La production finale



Les élèves produisent-ils des textes ?

0 5 10 15 20 25 30 35 40 45

de façon individuelle

en groupe

de façon collective

avec l’aide de l’adulte

avec l’aide d’outils référentiels

sans aide



De la complexité de la mise en place d’activité d’écriture autonome …

Ce qui est compliqué pour les élèves … Ce qui est compliqué pour l’enseignant…



L’écriture dans les programmes



- Copier ou transcrire, dans une 
écriture lisible, un texte d’une 
vingtaine de lignes en respectant la 
ponctuation, l’orthographe et en 
soignant la présentation. 
- Rédiger un texte d’environ une demi-
page,  cohérent, organisé, ponctué, 
pertinent par  rapport à la visée et au 
destinataire.
- Améliorer une production, 
notamment  l’orthographe, en tenant 
compte d’indications.

Les attendus au cycle 2 Les attendus au cycle 3

- Ecrire un texte d’une à 
deux pages adapté à son 
destinataire.
- Apres révision, obtenir 
un texte organisé et 
cohérent, à la graphie 
lisible et respectant les 
régularités
orthographiques étudiées 
au cours du cycle.



Copier de  
manière  
experte

Maniement du  
traitement de  texte 

pour la  mise en page  
de courts  textes.

Maîtrise des gestes de l’écriture cursive  

exécutés avec une vitesse et une sûreté  

croissantes

Lecture (relire pour  

vérifier la

conformité)

Correspondances  entre 
diverses  écritures des

lettres  pour transcrire un  
texte.

Stratégies de copie  pour dépasser 
la copie  lettre à lettre.

Au cycle 2



aux attendus de fin de C3

Ecrire à la 
main de 
manière 
fluide et 
efficace

Apprentissage 
méthodique de l’usage 

du clavier

Automatisation des gestes de l’écriture 

cursive

Ecrire avec un 

clavier rapidement 

et efficacement

Entraînement à l’écriture 
sur ordinateur

Entraînement à la copie pour 
développer rapidité et efficacité

Au cycle 3



Connaissances et compétences  associées aux attendus de fin de C2

Produire des  écrits en  commençant à  s’approprier  une démarche

Identification de caractéristiques propres à  

différents genres de textes.

Mise en œuvre 
(guidée, puis  
autonome)  

d’une  
démarche de  
production de  

textes

Mobilisation  des outils 
à  disposition  dans la  

classe liés à  l’étude de
la  langue.

Connaissances sur la langue.



Connaissances et compétences  associées aux attendus de fin de C3

Produire des  écrits variés en s’appropriant 

les différentes dimensions de l’activité

Connaissance  des caractéristiques 

principales des  différents genres 

d’écrits à produire.

Mise en œuvre 
(guidée, puis  
autonome)  

d’une  
démarche de  
production de  

textes

Mobilisation  d’outils liés
à  l’étude de la  langue à 

disposition dans la 
classe.

Connaissances 

sur la langue.

Pratique du brouillon 
ou d’écrits de travail



Connaissances et compétences  associées aux attendus de fin de C2

Réviser et 

améliorer

l’écrit qu’on  a

produit

Repérage de  
dysfonctionnements  dans les 

textes  produits

Mobilisation des  

connaissances  

portant sur le genre  

d’écrit à produire et  

sur la langue

Utilisation d’outils  aidant à la  
correction

Vigilance  
orthographique,  

exercée d’abord sur  
des points désignés 

par le professeur 
puis progressivement 

étendue



Connaissances et compétences  associées aux attendus de fin de C3

Réécrire à partir 

de nouvelles 

consignes ou 

faire évoluer son 

texte

Conception de l’écriture 
comme un processus inscrit 

dans la durée

Mise à distance de 

son texte pour 

l’évaluer

Enrichissement, recherche de 
formulations plus adéquates

Expérimentation de 
nouvelles consignes 

d’écriture



Connaissances et compétences  associées aux attendus de fin de C3

Prendre en 

compte les 

normes de l’écrit 

pour formuler, 

transcrire, 

réviser

Prise de conscience des 
éléments qui assurent la 

cohérence du texte

Mobilisation des 

connaissances 

portant sur la 

ponctuation

Mobilisation des 
connaissances portant sur 

l’orthographe

Prise en compte de 
la notion de 
paragraphe



Nos questions

Comment aider les élèves à entrer dans la tâche ?

Quelle gestion du temps lors d’une séquence  de production d’écrits ?

Qu’entend-on par amélioration d’écrits et comment outiller les élèves ?

Que corrige-t-on et pourquoi ?

Qu’entend-on par produit fini ? Quelle évaluation ?

Comment mettre en œuvre la différenciation ?

Quelle autonomie pour l’élève ?



PROTOCOLE

SEANCES Activités

Découverte
1

S'approprier l'objet d'apprentissage   
Echanger à partir des images d'une recette
Ecrire la recette
Echanger sur leurs productions d'écrit : questionnement des élèves

A
nt
ic
ip
a
ti
o
n

2
Définir les caractéristiques d'une recette de cuisine

Lire différentes recettes
Comparer avec les productions 

3
Catégoriser et orthographier

Faire des listes à partir de recettes sans liste d'ingrédients
Catégoriser les mots et mémoriser leur orthographe
Construire un répertoire de mots 

4
Catégoriser et enrichir le lexique

Deviner le titre de recettes 
Catégoriser 
Enrichir son vocabulaire : compléter le répertoire de mots (affiches)

5 - 6 - 7

Connaître et utiliser les modes verbaux qui caractérisent les 
textes prescriptifs

Rédiger les étapes pour réaliser une recette
Echanger autour de la conjugaison des verbes / Comparer les 
modes verbaux

8 - 9 Respecter la chronologie des textes prescriptifs 
Ecrire une recette afin qu'elle soit réalisée par d'autres
Utiliser les outils créés ensemble pour écrire une recette à partir 
d'une photo 

Production 10 Produire seul une recette Affichages accesibles selon le niveau de l'élève

Révision 11 Corriger de manière autonome
Corriger à l'aide des outils
Etayage pour les plus en difficultés

Un protocole pour répondre à nos questions



Séance 1 :S’APPROPRIER L’OBJET D’APPRENTISSAGE



Séance 1 : S’APPROPRIER L’OBJET D’APPRENTISSAGE



Séance 1 : 
S’APPROPRIER 

L’OBJET 
D’APPRENTISSAGE



Projeter des textes pour la mise en commun

Visualiseur

Téléphone

Photocopieur



PROTOCOLE

SEANCES Activités

Découverte
1

S'approprier l'objet d'apprentissage   

Echanger à partir des images d'une recette
Ecrire la recette
Echanger sur leurs productions d'écrit : questionnement des élèves

A
nt
ic
ip
a
ti
o
n

2 Définir les caractéristiques d'une recette 
de cuisine

Lire différentes recettes
Comparer avec les productions 

3
Catégoriser et orthographier

Faire des listes à partir de recettes sans liste d'ingrédients
Catégoriser les mots et mémoriser leur orthographe
Construire un répertoire de mots 

4
Catégoriser et enrichir le lexique

Deviner le titre de recettes 
Catégoriser 
Enrichir son vocabulaire : compléter le répertoire de mots (affiches)

5 - 6 - 7

Connaître et utiliser les modes verbaux qui caractérisent les 
textes prescriptifs

Rédiger les étapes pour réaliser une recette
Echanger autour de la conjugaison des verbes / Comparer les 
modes verbaux

8 - 9 Respecter la chronologie des textes prescriptifs 
Ecrire une recette afin qu'elle soit réalisée par d'autres
Utiliser les outils créés ensemble pour écrire une recette à partir 
d'une photo 

Production 10 Produire seul une recette Affichages accesibles selon le niveau de l'élève

Révision 11 Corriger de manière autonome
Corriger à l'aide des outils
Etayage pour les plus en difficultés

Un protocole pour répondre à nos questions



Séance 2 : Définir les caractéristiques d’une recette de cuisine



Séance 2 : Définir les caractéristiques d’une recette de cuisine

 Commencer à élaborer l’affiche de ce que nous devons retenir (ce qu’on 
apprend et qui sera évaluable)

Pour écrire une recette de cuisine

• Une recette comporte : un titre, la liste des 
ingrédients et ce qu’il faut en faire.



PROTOCOLE

SEANCES Activités

Découverte
1

S'approprier l'objet d'apprentissage   

Echanger à partir des images d'une recette
Ecrire la recette
Echanger sur leurs productions d'écrit : questionnement des élèves

A
nt
ic
ip
a
ti
o
n

2
Définir les caractéristiques d'une recette de cuisine

Lire différentes recettes
Comparer avec les productions 

3 Catégoriser et orthographier
Faire des listes à partir de recettes sans liste d'ingrédients

Catégoriser les mots et mémoriser leur orthographe
Construire un répertoire de mots 

4
Catégoriser et enrichir le lexique

Deviner le titre de recettes 
Catégoriser 
Enrichir son vocabulaire : compléter le répertoire de mots (affiches)

5 - 6 - 7

Connaître et utiliser les modes verbaux qui caractérisent les 
textes prescriptifs

Rédiger les étapes pour réaliser une recette
Echanger autour de la conjugaison des verbes / Comparer les 
modes verbaux

8 - 9 Respecter la chronologie des textes prescriptifs 
Ecrire une recette afin qu'elle soit réalisée par d'autres
Utiliser les outils créés ensemble pour écrire une recette à partir 
d'une photo 

Production 10 Produire seul une recette Affichages accesibles selon le niveau de l'élève

Révision 11 Corriger de manière autonome
Corriger à l'aide des outils
Etayage pour les plus en difficultés

Un protocole pour répondre à nos questions



Séance 3 : Catégoriser et orthographier

Etape 1 : Préchauffer le four à 210°C (thermostat 7). 
Etape 2 : Peler, évider et découper les pommes en 
cubes grossiers, les répartir dans un plat allant au four. 
Etape 3 : Les arroser de jus du citron et les saupoudrer 
de cannelle et de sucre vanillé. 
Etape 4 : Dans un saladier, mélanger la farine et la 
cassonade. Puis ajouter le beurre en petits cubes et 
mélanger à la main de façon à former une pâte 
grumeleuse. 
Etape 5 : Émietter cette pâte au-dessus des pommes 
de façon à les recouvrir. 
Etape 6 : Enfourner pour 30 minutes de cuisson. 
Etape 7 : Servir tiède avec de la crème fouettée ou de 
la glace à la vanille. 



LA RECETTE 
DE CUISINE

Actions

Battre

Fouetter

Verser
….

Ingrédients

Œufs

Lait

Farine

Levure

…

Ustensiles

Fouet              

Casserole

Doseur           

Moule

…

Séance 3 : Catégoriser et orthographier



Séance 3 : Catégoriser et orthographier



 Continuer à élaborer l’affiche de ce que nous devons retenir (ce qu’on 
apprend et qui sera évaluable)

Pour écrire une recette de cuisine

• Une recette comporte : un titre, la liste des 
ingrédients et ce qu’il faut en faire.

• Les ingrédients c’est tout ce qui se mange et dont 
on a besoin pour réaliser la recette. 

Séance 3 : Catégoriser et orthographier



PROTOCOLE

SEANCES Activités

Découverte
1

S'approprier l'objet d'apprentissage   

Echanger à partir des images d'une recette
Ecrire la recette
Echanger sur leurs productions d'écrit : questionnement des élèves

A
nt
ic
ip
a
ti
o
n

2
Définir les caractéristiques d'une recette de cuisine

Lire différentes recettes
Comparer avec les productions 

3
Catégoriser et orthographier

Faire des listes à partir de recettes sans liste d'ingrédients
Catégoriser les mots et mémoriser leur orthographe
Construire un répertoire de mots 

4
Catégoriser et enrichir le lexique

Deviner le titre de recettes 
Catégoriser 
Enrichir son vocabulaire : compléter le répertoire de mots (affiches)

5 - 6 - 7

Connaître et utiliser les modes verbaux qui caractérisent les 
textes prescriptifs

Rédiger les étapes pour réaliser une recette
Echanger autour de la conjugaison des verbes / Comparer les 
modes verbaux

8 - 9 Respecter la chronologie des textes prescriptifs 
Ecrire une recette afin qu'elle soit réalisée par d'autres
Utiliser les outils créés ensemble pour écrire une recette à partir 
d'une photo 

Production 10 Produire seul une recette Affichages accesibles selon le niveau de l'élève

Révision 11 Corriger de manière autonome
Corriger à l'aide des outils
Etayage pour les plus en difficultés

Un protocole pour répondre à nos questions



Séance 4 : Catégoriser et enrichir le lexique

Etape 1
Dans une cocotte minute (ou marmite) 

verser de l'huile d'olive et chauffer un 
peu, couper très grossièrement tous les 
légumes et les verser dans l'huile 
chaude. Remuer quelques minutes, 
couvrir d'eau, fermer la cocotte et laisser 
cuire 10 minutes.

Etape 2
Ensuite ouvrir la cocotte, mixer le tout 

(avec un bras mixeur par ex), vérifier 
l'assaisonnement et ajouter les 
vermicelles, laisser bouillir 3 minutes. 
C'est prêt !

Huile d'olive
1 oignon
3 tomates
3 cuillères de concentré de 
tomate
1 pomme de terre
1 ail
Poivre
Sel
Sucre
1 poignée de vermicelles



 Continuer à 
élaborer l’affiche 
de ce que nous 
devons retenir 
(ce qu’on 
apprend et qui 
sera évaluable)

Pour écrire une recette de cuisine

• Une recette comporte : un titre, la liste des 
ingrédients et ce qu’il faut en faire.

• Les ingrédients c’est tout ce qui se mange et dont 
on a besoin pour réaliser la recette. 

• Le titre d’une recette obéit souvent à deux 
critères : la catégorie de l’aliment préparé (soupe, 
gâteau…) et un ou plusieurs aliments que l’on y 
met (à la vanille, aux pommes…). 

Séance 4 : Catégoriser et enrichir le lexique



PROTOCOLE

SEANCES Activités

Découverte
1

S'approprier l'objet d'apprentissage   

Echanger à partir des images d'une recette
Ecrire la recette
Echanger sur leurs productions d'écrit : questionnement des élèves

A
nt
ic
ip
a
ti
o
n

2
Définir les caractéristiques d'une recette de cuisine

Lire différentes recettes
Comparer avec les productions 

3
Catégoriser et orthographier

Faire des listes à partir de recettes sans liste d'ingrédients
Catégoriser les mots et mémoriser leur orthographe
Construire un répertoire de mots 

4
Catégoriser et enrichir le lexique

Deviner le titre de recettes 
Catégoriser 
Enrichir son vocabulaire : compléter le répertoire de mots (affiches)

5 - 6 - 7

Connaître et utiliser les modes verbaux qui 
caractérisent les textes prescriptifs

Rédiger les étapes pour réaliser une recette
Echanger autour de la conjugaison des verbes / Comparer les 
modes verbaux

8 - 9 Respecter la chronologie des textes prescriptifs 
Ecrire une recette afin qu'elle soit réalisée par d'autres
Utiliser les outils créés ensemble pour écrire une recette à partir 
d'une photo 

Production 10 Produire seul une recette Affichages accesibles selon le niveau de l'élève

Révision 11 Corriger de manière autonome
Corriger à l'aide des outils
Etayage pour les plus en difficultés

Un protocole pour répondre à nos questions



Séances 5 – 6 - 7 : Connaître et utiliser les modes verbaux qui 
caractérisent les textes prescriptifs



Séances 5 – 6 - 7 : Connaître et utiliser les modes verbaux qui 
caractérisent les textes prescriptifs

Prends la farine, le sucre, le 

beurre, les œufs, la cannelle 

et le zeste et mélanger le tout 

dans un saladier. 

Faire reposer la pâte au frigo.

Etale la pâte et tu badigeonnes 

de jaune d’œufs.

Mettre au four 45 minutes. 

Malaxer tous les ingrédients dans 

un bol. 

Laissez reposer au frais.

Etalez la pâte et coupez la avec 

un emporte-pièce.

Mettez au four. 



Prends la farine, le sucre, le 
beurre, les œufs, la cannelle 
et le zeste et mélanger le tout 
dans un saladier. 
Faire reposer la pâte au frigo.
Etale la pâte et tu badigeonnes de 
jaune d’œufs.
Mettre au four 45 minutes. 

Malaxer tous les ingrédients dans un bol. 

Laissez reposer au frais.

Etalez la pâte et coupez la avec un 
emporte-pièce.

Mettez au four. 

Prends
Etale

Mélanger
Faire reposer
Mettre
Malaxer

Laissez
Etalez
Mettez

Tu badigeonnes

Notre classement

Séances 5 – 6 - 7 : Connaître et utiliser les modes verbaux qui caractérisent les 
textes prescriptifs



Séances 5 – 6 - 7 : Connaître et utiliser les modes verbaux qui caractérisent les 
textes prescriptifs

Des activités décrochées et des affiches outils

Tu mélanges
Tu enfournes
Tu bats
Tu chauffes
Tu fouettes
…..

Remue
Coupe
Plonge
Badigeonne
….

Prenez
Tournez
Malaxez
Saupoudrez
…

Faire fondre
Etaler
Décortiquer
Déguster
Casser
Monter
Faire cuire
…..



 Continuer à 
élaborer l’affiche 
de ce que nous 
devons retenir 
(ce qu’on 
apprend et qui 
sera évaluable)

Pour écrire une recette de cuisine

• Une recette comporte : un titre, la liste des ingrédients et 
ce qu’il faut en faire.

• Les ingrédients c’est tout ce qui se mange et dont on a 
besoin pour réaliser la recette. 

• Le titre d’une recette obéit souvent à deux critères : la 
catégorie de l’aliment préparé (soupe, gâteau…) et un ou 
plusieurs aliments que l’on y met (à la vanille, aux 
pommes…). 

• Si on choisit un mode verbal, il doit être le même tout au 
long de la recette. On a plusieurs choix : l’impératif 
(remue, enfournez…), l’infinitif (remuer, enfourner…) ou 
l’indicatif (tu remues, vous enfournez…)

Séances 5 – 6 - 7 : 
Connaître et utiliser 
les modes verbaux 

qui caractérisent les 
textes prescriptifs



PROTOCOLE

SEANCES Activités

Découverte
1

S'approprier l'objet d'apprentissage   

Echanger à partir des images d'une recette
Ecrire la recette
Echanger sur leurs productions d'écrit : questionnement des élèves

A
nt
ic
ip
a
ti
o
n

2
Définir les caractéristiques d'une recette de cuisine

Lire différentes recettes
Comparer avec les productions 

3
Catégoriser et orthographier

Faire des listes à partir de recettes sans liste d'ingrédients
Catégoriser les mots et mémoriser leur orthographe
Construire un répertoire de mots 

4
Catégoriser et enrichir le lexique

Deviner le titre de recettes 
Catégoriser 
Enrichir son vocabulaire : compléter le répertoire de mots (affiches)

5 - 6 - 7

Connaître et utiliser les modes verbaux qui caractérisent les 
textes prescriptifs

Rédiger les étapes pour réaliser une recette
Echanger autour de la conjugaison des verbes / Comparer les 
modes verbaux

8 - 9
Respecter la chronologie des textes 

prescriptifs 

Ecrire une recette afin qu'elle soit réalisée par d'autres
Utiliser les outils créés ensemble pour écrire une recette à partir 
d'une photo 

Production 10 Produire seul une recette Affichages accesibles selon le niveau de l'élève

Révision 11 Corriger de manière autonome
Corriger à l'aide des outils
Etayage pour les plus en difficultés

Un protocole pour répondre à nos questions



Séances 8 et 9 : Respecter la 
chronologie des textes prescriptifs 



 Continuer à 
élaborer l’affiche 
de ce que nous 
devons retenir 
(ce qu’on 
apprend et qui 
sera évaluable)

Pour écrire une recette de cuisine

• Une recette comporte : un titre, la liste des ingrédients et ce 
qu’il faut en faire.

• Les ingrédients c’est tout ce qui se mange et dont on a besoin 
pour réaliser la recette. 

• Le titre d’une recette obéit souvent à deux critères : la 
catégorie de l’aliment préparé (soupe, gâteau…) et un ou 
plusieurs aliments que l’on y met (à la vanille, aux pommes…). 

• Si on choisit un mode verbal, il doit être le même tout au long 
de la recette. On a plusieurs choix : l’impératif (remue, 
enfournez…), l’infinitif (remuer, enfourner…) ou l’indicatif (tu 
remues, vous enfournez…).

• Les étapes d’une recette doivent être respectées. On n’en 
saute pas. La réussite de la recette dépend aussi de la 
précision de la description: nommer les ustensiles, verbes 
d’actions…

Séances 8 et 9 : 
Respecter la 

chronologie des 
textes prescriptifs 



PROTOCOLE

SEANCES Activités

Découverte
1

S'approprier l'objet d'apprentissage   

Echanger à partir des images d'une recette
Ecrire la recette
Echanger sur leurs productions d'écrit : questionnement des élèves

A
nt
ic
ip
a
ti
o
n

2
Définir les caractéristiques d'une recette de cuisine

Lire différentes recettes
Comparer avec les productions 

3
Catégoriser et orthographier

Faire des listes à partir de recettes sans liste d'ingrédients
Catégoriser les mots et mémoriser leur orthographe
Construire un répertoire de mots 

4
Catégoriser et enrichir le lexique

Deviner le titre de recettes 
Catégoriser 
Enrichir son vocabulaire : compléter le répertoire de mots (affiches)

5 - 6 - 7

Connaître et utiliser les modes verbaux qui caractérisent les 
textes prescriptifs

Rédiger les étapes pour réaliser une recette
Echanger autour de la conjugaison des verbes / Comparer les 
modes verbaux

8 - 9 Respecter la chronologie des textes prescriptifs 
Ecrire une recette afin qu'elle soit réalisée par d'autres
Utiliser les outils créés ensemble pour écrire une recette à partir 
d'une photo 

Production 10 Produire seul une recette Affichages accesibles selon le niveau de l'élève

Révision 11 Corriger de manière autonome Corriger à l'aide des outils
Etayage pour les plus en difficultés

Un protocole pour répondre à nos questions



Séance 10 : Produire 
seul une recette 

Séance 11 : Révision 
du texte



Et le paper-board entier….



Récapitulatif de la démarche

Une phase d’appropriation : une situation de référence pour donner 
du sens aux apprentissages et permettre aux élèves de s’emparer de 
la finalité

Une longue phase d’anticipation avant l’écrit final pour lever les 
obstacles, élaborer des procédures d’écriture concernant à la fois la 
forme, la structure, la syntaxe, le lexique et l’orthographe des types 
d’écrits visés

Une phase de production finale  pour élaborer l’écrit final et le 
réviser à l’aide des outils conçus précédemment.



Produire un récit du CP au CM2
Ce qu'il y a à apprendre

On pense sa phrase dans sa tête avant d'écrire

On la dit à l'oral

On en compte les mots

On se sert des mots outils

On se sert des affichages pour encoder

Les connecteurs : de temps, de relation de cause à effet, les 

rebondissements

La ponctuation

Au CE2

Ecrire la suite d'une 

histoire

Imaginer une histoire à 

partir d'une ou 

plusieurs illustrations

Le récit La trame d'un récit : les 3 parties

Concordance de temps

Enrichissement de la phrase : les compléments, les phrases 

subordonnées

La phrase

Les phrases 

enchaînées

Au CP et au 

CE1 : de la 

phrase aux 

phrases 

enchainées

Avec un support 

imagier : de 2 à 6 

dessins

Ecrire la suite d'une 

histoire

Ecrire un récit 

Au CM1 et 

au CM2
Le récit



Récapitulatif des réponses 
aux questions de métier

Comment aider les élèves à entrer dans la tâche ?

La phase d’appropriation : 
oser écrire sans rien savoir
• La mise en confiance
• Le statut de l’erreur
• L’aide de l’adulte

La phase d’anticipation :
• Lever les obstacles 

progressivement
• Garder mémoire des 

procédures
• Un affichage étayant



Qu’entend-on par amélioration d’écrits et comment outiller les élèves ?

Que corrige-t-on et pourquoi ?

Qu’entend-on par produit fini ? Quelle évaluation ?

Quelle autonomie pour l’élève ?

• La question de l’orthographe : les attendus pour l’élève et la tâche de l’enseignant.

• Les murs de la classe et/ou le cahier outil.

• Evaluer ce qu’on a appris.

La production d’un élève n’est pas forcément digne de Victor Hugo !!!

Récapitulatif des réponses 
aux questions de métier



Comment mettre en œuvre la différenciation ?

• L’accès ou le non accès aux outils d’aide

• La quantité produite

• Le projet et ses acteurs

Récapitulatif des réponses 
aux questions de métier



Temps 1 

Réflexion d’équipe

3h

En équipe d’école 

ou par cycle

Échanges de pratiques et 

questions de métier 

Enseignants inscrits sur

anim 69 

à

P2fr. : 84 enseignants

et P3fr. : 58 enseignants

Temps 2

Animation pédagogique

3h

Regroupement 

cycles 2 et 3

INSPE

Amphi Kergomard

Produire des écrits 

aux cycles 2 et 3 

Temps 3

Expérimenter

3h

En classe durant

le second

semestre de 

l’année scolaire 

2019-2020

Mettre en œuvre le protocole 

de production d’écrits 

« Ecrire une recette » ou 

l’adapter pour un autre type 

d’écrit

Présentation de la suite du module de formation
cycle 2 et 3



MERCI DE VOTRE ATTENTION


